
〔畜産物加工コーナー〕 

「安心」「安全」「おいしさ」を食卓へ 

第９回 ＪＡ全農おかやまミートセンター 

                       岡山県総合畜産センター 経営開発部 

 ＪＡ全農おかやまミートセンターは、

「おかやま和牛肉」「おかやま黒豚」「ピ

ーチポークとんトン豚」といった銘柄肉を

中心に食肉の卸し、販売を行っています。

取扱量の９割以上が県内産で、販売店と協

力して地産地消を推進しています。 

 「ピーチポークとんトン豚」は、ＪＡ全

農おかやまが商標登録した独自のブランド

で、“純おかやま育ち”だから、地元特産

のピーチ（桃）を付けて、「安全・やわら

か・美味しい」の３拍子揃いで“とんトン

豚”と命名されました。ＪＡ全農が系統造

成した高能力なハイコープ豚のランドレー

ス種と大ヨークシャー種を交配してできた

雌豚に、デュロック種を交配してできた豚

を徹底的な衛生管理がなされた農場で飼育

した、特定(Specific)の病原菌(Pathogen)

がない(Free)ＳＰＦ豚です。 

 病気やストレスが少ない環境で育った豚

の肉は、キメが細かいため加熱しても軟ら

かく、豚肉特有の獣臭さやアクが少ないた

めしゃぶしゃぶで食べるのがお勧めです。 

 おかやま和牛肉や千屋牛肉、おかやま黒

豚もそれぞれの認定機関が保証する商品を

扱っています。 

 

 大橋所長は「安心、安全でおいしい県内

産の肉をリーズナブルに消費者へお届けす

るのが私たちの仕事です。ギフト等の直販

事業と外食店への販売を強化して、もっと

県内産のお肉を食べていただけるようにが

んばります。」と話されていました。 

 ＪＡ全農おかやまミートセンターの商品

は、県内Ａコープ、ＪＡ全農おかやま畜産

部ホームページの「はればれショップ」

（ https://www.hare-meat-egg.jp/shop_t

op/）等でお求めできます。 

 また、ホームページで牛・豚肉の生産農

場がわかるトレーサビリティや肉や卵の情

報、お肉を使ったかんたんレシピの紹介も

行われていますので、是非一度ご覧くださ

い。 
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