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新設紹介 

完成した県営肉食市場 
  畜  産  課 

 

 近年国民の食生活が向上し、食肉の需要は急激に

増加して、鮮魚、青果などの生鮮食料品とともに、

国民食生活の重要な要素となって参りました。 

 しかしその取引は、他の生鮮食料品と異なり、生

産者から消費者に至るまでの流通の過程において、

と殺解体という特殊な階段を経なければならない等

のため、色々複雑な経過をたどっています。従って、

多くの中間経費が食肉の値段を高め、生産者、消費

者の負担となっている現況です。このままの状態で

は、食生活の向上どころか、生産者の畜産振興など

思いもよりません。 

 そこで岡山県におきましては、こうした古い取引

の形や、新しい公正な取引に改めて、生産者の肉畜

振興に併せて、衛生的で新鮮な食肉を消費者に供給

する目的で、中央卸売市場法に準拠した食肉市場を

岡山市に建設することにしたわけであります。市場

施設は枝肉取引所、冷蔵庫に近代的と畜場を併設し

たもので、36 年５月から工費１億円をもって工事に

着手し、と畜場は本年３月に完成、枝肉取引所、冷

蔵庫は６月完成の予定であります。したがって食肉

市場として完全に機能を発揮するのは７月からにな

ると思います。 

 なお県営食肉市場としては、全国的に始めての試

みであり、この運営については多くの関心と注目を

浴びています。 

 つぎに市場の機構なり、施設の概要を紹介します

と、 

 

１、食肉市場の機構と取引方法 

 食肉市場は中央卸売市場法によった、岡山県食肉

市場条例および同施行規則により運営されます。 

 

１、取引業務の概要 

 生産者または家畜商が肉畜を売る場合は、この市

場の卸売人に、と殺解体及び売却を委託します。委

託を受けた卸売人は、と殺解体をして枝肉と内蔵に

分け、枝肉のセイ売りをします。これまでの費用は、

委託者の負担となります。セリ売りによって価格が

決まりますと、卸売人が即日代払をします。 
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２、取引経路の概要 

 

３、卸売人（荷受機関について） 

 卸売人は、岡山県食市場条例および同施行規則に

より、知事の認可を受けて生産者の代行として、枝

肉の委託販売を行なう機関であり、岡山市場の場合

の卸売人は１社（岡山食肉荷受株式会社＜資本金

1,500 万円＞設立準備中）で、販売代金に対する一定

の手数料により経営をします。 

 また卸売人の構成は、岡山市と畜協会、岡山県総

合畜連、岡山県家畜商商業協同組合、岡山県経済連

が共同出資し、常に公正な立場で委託販売を行なう

仕組となっています。 

 

４、売買参加者 

 売買参加者は、主として肉類の小売をしている人

で、知事の許可を受けた者が市場で枝肉を買付ける

ことができます。 

 

５、その他の機関 

 市場内にはそのほか、業務の運営を円滑にするた

めに、清算所、運送会社等いろいろな機関があって、

それぞれ協力しあって市場を運営します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２、市場施設の概要 

１、場  所 

   岡山市網浜 1,307 番地 

 

２、敷地面積 

   10,000 平方メートル 

 

３、建  物 

   卸売場（取引所）171.9 平方メートル 

   冷蔵庫     270.6 

   と畜場    1,508.1 

   管理庁舎    79.4 

   計      2,030.0 

 （このほか附属施設として、卸売人および売参者

の事務所、と畜の繋留場、汚水浄化槽等がある） 

 

４、各設備の概要 

ア 卸売場＝鉄筋コンクリート平家建で内部はタイ

ル張り、高架軌条で肉を運搬展示できるようにな

っており、冷蔵庫に接続しています。またと畜場

と「インクライン」で接続し、と畜場で枝肉にさ

れたものは電気搬送設備で、自動的に送りこまれ

ます。その他自動車に積み込めるよう外側２ヵ所

に電動ホイストがつけられています。 

イ 冷蔵庫＝ユニットクーラー（冷風）を利用し自

動的に温度が、調整されます。冷却質２（104 平方

メートル）、冷蔵室２（104 平方メートル）、準備室

１（40 平方メートル）となっており、牛換算 264

頭を収容できます。 

ウ と畜場＝鉄筋コンクリート２階建で、１階は内

蔵処理室、病畜と室、機械室、ボイラー室等、２

階は、牛豚の解体室になっています。内訳はすべ

て機械化された流作業になっており１日約牛 100

頭、豚 100 頭を同時にと殺解体する能力をもって

います。枝肉はインクラインより取引所へ直接搬

送されます。 

 


