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報道関係者各位 

人気シェフと地域の養豚農家から学ぶ美味しい食育 
 

小学生親子向け「おかやまの豚肉親子クッキング」を開催 
 

～本日より参加者募集開始！奈義町・津山市産の 
ブランド豚でつくるミラノ風カツレツとお土産付き～ 

  

 

岡山県内の養豚農家や関係機関で構成される岡山県養豚振興協会（会長：梶田謙二）は、8 月

19 日(水)に夏休み特別企画として、津山市中央公民館にて、小学校の親子を対象とした「おかや

まの豚肉親子クッキング」を開催いたします。本日より先着 10 組限定で参加者の募集を開始いた

します。 
 

本イベントは、子どもたちが地元岡山県産の豚肉を楽しく調理し、味わうだけでなく、実際に

豚を育てている養豚農家との対話やクイズを通じて、命をいただくことや地産地消について学ぶ

体験型食育イベントです。夏休みの思い出づくりや、自由研究のテーマとしてもぴったりの内容

となっています。 

 

※本リリースには、イベントの詳細を記載した案内チラシを添付しております。併せてご参照

ください。 
 
 

【開催概要・応募方法】 

 ・名称：夏休み特別企画 おかやまの豚肉親子クッキング 

 ・開催日時：2026 年８月 19 日（水）10 時～13 時（開場：9 時 30 分） 

 ・場所：津山市中央公民館（岡山県津山市大谷 600） 

 ・参加費：おひとり 500 円(税込) ※大人・子ども共通 当日受付にてお支払い 

 ・対象・定員：原則小学３年生以上の子どもと保護者 先着 10 組 

※保護者１名につき子ども２名まで参加可能 

 ・申込方法：以下のいずれかの方法でお申込みください 

電話：086-232-8442（受付時間：平日８時 30 分～17 時） 

WEB フォーム：https://forms.gle/VefXZC9HBULpd7VQ9  

 ・参加特典：オリジナルデザインのラップ、ドロップ、豚肉加工品をプレゼント 
 
 
 
 
 
 
 

 

https://forms.gle/VefXZC9HBULpd7VQ9


【イベントの魅力とポイント】 

１．人気シェフ直伝 地元ブランド豚を使った本格レシピ 

ヒトトゴハン株式会社の沼本吉成シェフ監修のもと、奈義町・黒籔牧場のロース肉を使用した

「ミラノ風カツレツ～特製ケッカソース添え～」や、津山市・日笠農産の黒豚肉オリジナルソーセ

ージのグリルを親子で調理します。 
 

２．育てた人の顔が見える 養豚農家さんとの交流 

 当日は、こだわりの豚を育てる２人の養豚農家（黒籔忠章氏、日笠靖十郎氏）が来場しま

す。「どんなものを食べて育つの？」「どんな想いで育てているの？」など、普段は聞けない農

家さんのお話を直接聞くことができます。 
 

３．楽しく学べるクイズ大会＆うれしいお土産付き 

畜産業や豚肉について楽しく学べるクイズコーナーを設けます。さらに参加特典として、オ

リジナルデザインのラップやドロップ、県産豚肉の加工品などの嬉しいお土産もご用意してい

ます。 
 
 

 【岡山県養豚振興協会について】  

岡山県内の養豚農場と、農業協同組合や岡山県などの関係機関で構成される団体。会員が相 

互に連携し、高品質な県産豚肉の安定生産に向けた技術交流や、県産豚肉の魅力を伝えるため

の消費拡大活動に取り組んでいます。  

当協会は、岡山県の養豚業の振興と、安全・安心で美味しい県産豚肉の魅力発信に努めてお 

り、今回の出展もその活動の一環です。 

 

【報道関係の皆様へのお願い】 

 本件は、地域の親子に向けた「夏休みの体験・食育イベント」の案内となります。御社のイ

ベント情報コーナーや地域ニュース等でのご紹介、情報掲載にご協力いただけますよう、何卒

よろしくお願い申し上げます。 

 

 

 

 

【お問い合わせ先】 

岡山県養豚振興協会事務局 （一社）岡山県畜産協会内 

〒700-0826 岡山県岡山市北区磨屋町 9-18 岡山県農業会館 5 階 

TEL：086-232-8442 FAX：086-234-6031 

Email：s_ishikawa@oka-chikukyo.jp（担当：石川） 






